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Provozni ¥ad kuchyné §kolniho stravovani

Pozadavky na zdravotni stav pracovnika a zasady osobni hygieny

a vS§eobecna ustanoveni.

1.

2.

13.

14.
15.
17.

Pted prvnim nastupem do zaméstnani je pracovnik povinen absolvovat preventivni
prohlidku u 1ékatfe a musi mu byt vystaven zdravotni prikaz.

VSsichni zaméstnanci jsou povinni hlasit osetiujicimu Iékati kazdou zménu zdravotniho
stavu, ktera by mohla mit za nésledek kontaminaci vyrobkd.

Pracovnik nesmi mit pfi praci zadné ozdoby rukou (prsteny, naramky, hodinky atd.)
Vsechny ozdoby pracovnik musi odlozit v Satn¢.

Nehty musi byt kratce stfizené a nenalakované. Pokud kuchaika ma upravené nehty
(umélé a nalakované, je povinna nosit jednorazové rukavice, které si méni vzdy pti
ptechodu z jednoho druhu ¢innosti na jinou.

Vzhledem k velké spotiebé rukavic si zaméstnanec naklady na rukavice hradi se svych
finan¢nich prostredki.

Pracovnici si musi pted zapoc€etim prace vzdy umyt ruce mydlem pod tekouci vodou.
Doba myti je 40-60 sekund. Navod spravné myti rukou je vyvéSen v prostorach varny
na nasténce a taky na webovych strankach skoly. Déle si musi ruce myt po kazdém
opusténi pracovisté, (varny), nebo po pouziti toalety. Ru¢niky se smi pouzivat pouze
jednorazové. Dvete od toalety se musi zavirat jednorazovym ubrouskem, z divodu,
ze klika je umistnénd smérem ke schodisti, kde je pfistupna i dodavateliim,
nevédomky miiZou sdhnout na kliku a kontaminovat. Kliky od toalety se desinfikuji
Castéji. Interval je v dopolednich a odpolednich hodinach.

V pracovnim odévu se nesmi odchdzet mimo pracoviste.

Pracovni odév musi byt vzdy Cisty a pti pfechodu z jiné ¢innosti vzdy vyménovan.

V kapsach pracovniho odévu nesmi byt nic kromé& kapesniku.

Pracovnici musi pii vafeni pouzivat pokryvku hlavy.

Pracovnici pouZivaji osobni a ochranné pomticky.

Pracovnici dodrzuji sanitaéni fad, s nimZ jsou seznameni.

Pfi cesté na toaletu je tfeba pracovni odév odloZit na misto urené a po

peclivém umyti rukou znovu obléci.

V pritbéhu prace na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a

a kosmetické upravy zevnéjsku.

Plati zakaz koufeni, piti, konzumace jidla mimo vyhrazeny prostor.

Zamykani prostor Skolni kuchyné¢ a jidelny zodpovida osoba tomu urcena.

Zakaz vstupu cizich osob a domdcich zvitat na v§echna pracovisté kuchyné.

Povinnost provozovatele

Provozovatel je povinen zajiSt’ovat:

1.
2.

ok w

aby praci v kuchyni vykondvaly jen osoby zdravotné zpiisobilé

aby povéfeni pracovnici byly sezndmeny s hygienickymi poZzadavky na ptejimku,
skladovani, pfipravu a ob&h pozivatin, a absolvovali skoleni k rozsifeni hygienickych
znalosti

aby byl dodrzovan schvaleny technologicky postup ptipravy jednotlivych jidel
vhodné podminky pro osobni hygienu

poskytnuti dostate¢ného mnozstvi osobnich ochrannych prostiedkt
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7.
8.
9.

10.

umoznit oddélené ulozeni pomuicek pro ¢isténi pracovnich ploch a zatizeni
ptichdzejicich do ptimého styku s potravinami

provadéni technickych Gprav, natérti a malovani

deratizace je provadéna v pravidelnych intervalech odbornou firmou.
vypracovani a dodrzovani sanitacniho fadu

po celou pracovni dobu zajistit dostate¢né mnozstvi zdravotné nezavadné
tekouci teplé 1 studené pitné vody, myci Cistici, pfipadné i desinfek¢ni
ptipravky.

Povinnost pracovnika

Pracovnici kuchyné jsou povinni:

1.
2.

ok w

o

9.

10.
11.
12.

13.

mit zdravotni zptsobilost

po prichodu jsou pracovnici povinni se pievliéknout do ¢istych a tplnych
pracovnich odévi. Jakmile vstoupi do varny, tak prvni cesta je k umyvadlu
umyt si ruce.

Vv pracovnim odévu nelze opustit pracoviste

pti pfechodu z jedné na druhou operaci jsou povinni umyt si ruce

znat a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobu, servirovani, skladovani a
pripravu pokrmt

dodrzovat zasady provozni a osobni hygieny

uzivat jen schvalené a ptredepsané pracovni postupy, v§imat si kvality a
nezavadnosti zpracovanych potravin, potraviny podezielé z nakazy nebo
zavadnosti vytadit z dalSiho zpracovani

chranit potraviny i hotové vyrobky pied znecisténi hmyzem, zvifaty nebo
nepovolanymi osobami

mit na pracovisti zdravotni prukaz

dbat na svilij zdravotni stav

dodrzovat provozni a sanitacni fad na pracovisti

oznamit zaméstnavateli do 24 hodin diivod svoji nepfitomnosti na pracovisti a
to osobné, pisemné nebo telefonicky na ¢islo Skolni jidelny.

Pracovnici jsou povinni dodrZovat pravidla BOZP.

Zasady spoleé¢ného stravovani a zasady provozu:

1.

2.

o

piejimka zbozi se musi provadét po strance kvalitativni 1 kvantitativni a spravnou
piejimku nese zodpovédnost vedouci kuchyng, ale i pracovnici, ktefi zbozi piebiraji.
skladovanim nesmi dojit k poSkozeni kvality skladovaného zboZi, ani ke ktiZzeni tvz.
Cistych a necistych linek. Potraviny, které je nutno pted podavanim tepelné upravit se
nesmi setkat s potravinami, které jsou jiz tepelné upravené, nebo se podavaji bez
tepelné upravy ¢i za studena.

Ptiprava a zpracovani pokrmu musi probihat jednosmérné€ od necistych surovin pies
jejich o€istu v ptipravnach, tepelnou pfipravu v kuchyni k vydeji stravnikim
Pracovni plochy a pracovni na€ini pro Cistou Gpravu potravin musi byt samostatné a
byt oznaceny.

Tepelna uprava surovin musi zabezpecit zni¢eni mikroorganismi pti zachovani
nutriéni hodnoty hotového vyrobku.

na pfipravu pokrmu lze pouZivat jen Cerstva vejce

maso po vlastnim umleti musi byt ihned tepelné zpracovano, v dobé mezi umletim a
tepelnou tpravou musi byt v chladni¢ce s uvedenim udaje o ¢ase semleti.

na smazeni pokrmu se pouziva vzdy Cerstvy tuk

vydej stravy se provadi bezprostfedné po dohotoveni pokrmut
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10. pfi vydeji je tieba pouzivat vhodnych pomticek pro manipulaci s potravinami.

11. vydavané pokrmy musi mit dostatec¢nou teplotu tj. 60°C.

12. ptijem pouzitého nadobi musi byt prostorové oddélen od vydeje stravy

13. myti nadobi nesmi provadét stejny pracovnik, ktery pracuje u vydeje stravy. Pokud
neni jiné feseni, musi byt tyto ¢innosti ¢asoveé odd€leny a pracovnik se musi prevléci
do jiného plasté.

14. sestavovani jidelniho listku provadime podle zasad racionalni vyzivy.

15. pestrost jidel uplatitujeme tak, aby byla zajiSténa nejen béhem dne, ale i tydne a
celého mésice.

Provoz skolni jidelny se fidi platnou vyhlaskou a platnymi hygienickymi predpisy. Jidelni¢ek
je sestavovan na zaklad¢ zdsad zdravé vyzivy a dodrzovani spotifebniho kose vybranych
potravin. Zakladni vyhlasky a ptedpisy jsou k dispozici v kancelafi Skolni jidelny.

Stravnik ma narok na obéd, jen pokud ma na svém konté€ obnos, ktery plné pokryje cenu
obédu. K odebrani obédi ve Skolni jidelné slouzi zakoupeny ¢ip, nebo ISIC Karta.

Stravnik ma narok na jeden obéd jen v dobé ptitomnosti ve skole. Po dobu nemoci nemiize

s vyjimkou prvniho dne odebirat obédy. Nesnédené jidlo stravnik musi vratit spolecné

S pouzitym nadobim na uré¢ené misto.

Provoz $kolni jidelny:
Pracovni doba: 6:30 — 15:00 hod.
Vydejni doba pro stravniky 11:50 — 14:15 hod.

Placeni stravného:

Placeni stravného se provadi bezhotovostni platbou na tcet skoly
Cislo 86—2231770247/ 0100.

VySe stravného:
Je v souladu s vyhlaskou €. 107/2005 Sb. V zakladnich kategoriich ¢ini:

11-14 let 33 K¢
15 a vice let 36 K¢
cizi stravnici 91 K¢

PrihldSeni obédu:

Obédy se objednavaji den ptedem pomoci Cipu, nebo ISIC karty pies webové stranky,

nebo na terminalu.

Navod na obsluhu terminalu je vyvéSen ve Skolni jidelné na nésténce.

V piipadé, kdy zak piijde do skoly po nemoci ma moznost si ten den objednat obéd do 8:00
hod., a to bud’ ustné u vedouci $kolni jidelny, nebo telefonicky na &islo 577585660. Zak sdéli
jméno, pfijmenti a tfidu, kterou navstévuje.

Na terminalu ani na webovych strankach nelze si objednat ani zrusit obéd v dany den.

OdhlaSeni obédu:

Pokud student onemocni, ma mozno zrusit si obéd na dany den, a to nejpozdéji do 8:00 hod.,
ustné, nebo telefonicky na vyse uvedené Cislo.

Jestli si chce zak odhlasit obéd den pfedem, ma moznost si ob&d zrusit osobné na terminalu,
nebo pies webové stranky.
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Jidelni listek
Jidelni listky jsou vyvéSeny ve Skolni jidelné na dva tydny doptedu, aby studenti si mohli vcas
objednat obé&d.

Stav konta:

Kazdy stravnik ma své konto a heslo, které je mu ptidéleno na piihlasce k ob&du, které
dostane pfi nastupu do $koly. Po pfilozeni ¢ipu, nebo ISIC karty na terminal, nebo pies
webové stranky, se mu zobrazi zlistatek na svém uctu.

Vyuctovani ziistatku penéz:

Zistatek penéz prechazi stravnikim do piistiho §kolniho roku. Zakaim se po dobu studia
penize nevraci. Vyuctovani se provadi ke dni ukonceni studia.

Z&kim se ziistatek penéz vraci v hotovosti. Vyssi ¢astka se miize vratit na ucet, ktery zak
Pisemné dolozi vedouci stravovani. Pokud zak vlastni zaptjceny €ip a odevzda ho funkéni,
vrati se mu zpét zaloha v plné vysi.

V dobé prazdnin: Jidelna nevaii

Dotazy, pripominky:
Ptipadné problémy feste ihned pfimo v kancelati vedouci jidelny.
Pracovnice byly sezndmeny s pracovnim fadem:

Ve Zliné: 10. 8. 2023
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