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Piekladatelské zad4ni:

Ptelozte nasledujici aforismus od rakouského spisovatele Karla Krause, ktery vysel ve sbirce Spriiche und
Widerspriiche v roce 1909. Ceskd verze bude publikovéna v tematické pifloze Lidovych novin vénované
nedélnimu klidu v historii a soucasnosti.

Rozsah vychoziho textu: 151 slov.

Die Sonntagsruhe sollte wenigstens zum Nachdenken verwendet werden diirfen. Auch zum
Nachdenken iiber die Sonntagsruhe. Daraus miifite die Erkenntnis hervorgehen, wie notwendig
die vollstdndige Automatisierung des dulleren Lebens ist. Wer genieft heute die Sonntagsruhe?
Aufler den Verkdufern die Ware. Den Kéaufern schafft sie Unbequemlichkeit. Am Sonntag
ruhen sich die Zigarren aus in den Zigarrenldden, das Obst in den Fruchtldden und der Schinken
in den Delikatessengeschiften. Die haben’s gut! Aber wir méchten es auch gut haben und
gerade am Sonntag die Zigarren, das Obst und den Schinken nicht entbehren. Wenn die
Heiligung des Sonntags in einer Enthaltung von GenuBmitteln besténde, hitte die Sonntagsruhe
der Genufmittel einen Sinn. Da sie bloB eine Entlastung der Verkaufer bezweckt, ist sie zwar
nicht in ihrer Tendenz, aber in ihrer Konsequenz antisozial. Allerdings wére es moglich, daf3
hierzulande auch die Automaten am Sonntag nicht funktionieren, weil eben Sonntagsruhe ist,
und an Werktagen nicht, weil sie verdorben sind.
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Ptekladatelské zadéani:

Ptelozte nasledujici vynatek z textu Mokakanne | Was du vor dem Kauf wissen solltest!,
ktery byl uvefejnén na internetovém serveru mokkakanne.com. Tato webova stranka
poskytuje detailni informace o pifpravé moka kavy. Ceska verze bude publikovana v sobotni
ptiloze magazinu Prdvo, zamétené na kulturu piti kdvy. Rozsah vychoziho textu: 224 slov.

Text byl kracen.

Klassische Mokkakanne

In vielen Haushalten gehort die traditionelle Zubereitung des Mokkas mit der klassischen Kanne
zum guten Kaffeegeschmack. Nicht umsonst zdhlt die traditionelle Form der Kaffeezubereitung zu
den UNESCO-Weltkulturerben.

Der Kaffee wird normalerweise in einem Stielbecher aus Messing gekocht. Das extrem feine Pulver
wird gemeinsam mit dem Wasser ungefiltert darin erhitzt.

In Italien findet man wohl fast in jeder Kiiche eine Caffetiera. Die italienische Mokkakanne besteht
aus drei Teilen, wodurch das Pulver nicht direkt im Wasser ausgewaschen wird, sondern im Dampf.

Der ,wahre“ Mokka stammt aus der tiirkischen beziehungsweise arabischen Mokkakanne. Cezve
oder Ibrik sind normalerweise trapezformig und werden nach unten hin ein wenig breiter. Sie
verfiigt tiber einen langen Stiel, der zugleich auch namensgebend ist (Stielkanne). Im arabischen
Raum hat die Mokkakanne oftmals wunderschone Verzierungen, die in der Kiiche einen wahren
Hingucker darstellen. Traditionellerweise sind die Mokkakannen aus Kupfer und haben extrem
diinne Winde und eine zierliche Mafe. Heutzutage gibt es allerdings auch schon weitaus giinstigere
Kannen aus Aluminium. Diese werden allerdings aufgrund des verwendeten Materials oft kritisiert.

Normalerweise besteht die italienische Mokkakanne, auch Caffetiera genannt, aus folgenden Teilen:
Sieb
Dichtung
Siebtrichter
Kannen-Oberteil
Kannen-Unterteil

Das Design der italienischen Mokkakanne ist achteckig und stammt vom italienischen Designer
Alfonso Bialetti. Bei der italienischen Kanne wird zwischen dem Kannenoberteil und dem
Kannenunterteil mit einem Gummidichtring abgedichtet. Dieser sollte regelmifdig ausgetauscht
werden, damit kein Wasser entweichen kann.



